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) deld patatanue i

Asajarecomienda a los consumidores
que no compren la patata lavada que
comercializan grandes superficies, que
lleva ocho meses en camaras frigorificas

N. ORTIZ
SEVILLA

n las primeras semanas

de mayo comenzard la

recolecciéon de patata

temprana, o nueva, de la

que Sevilla es la princi-

pal provincia producto-
ra de Espafia. Segin datos del Minis-
terio de Agricultura, Pesca y Medio
Ambiente, hay 4.176 hectareas de este
cultivo y la produccién de 2017 fue
de unas 161,539 toneladas.

La mayoria de esta patata estad des-
tinada a la exportacion, dando lugar
a una situacién que Asaja Sevilla de-
nuncia desde hace afios: la patata
nueva sevillana va a los mercados eu-
ropeos, mientras que las grandes ca-
denas de distribucién espafiolas sa-
can al mercado patata lavada o de
conservacion o, lo que es lo mismo,
patata vieja francesa que ha estado
durante ocho meses en cdmaras fri-

gorificas y que ha perdido gran par-
te de sus propiedades.

«Es insostenible que llevemos a
Europa nuestra mejor patata y que
aqui nos quedemos con una patata
que ya es viejar, insiste Ricardo Se-
rra, presidente de Asaja Sevilla.

Por ello, para concienciar a los con-
sumidores y a los puntos de venta de
la diferencia entre los dos tipos de
patata, la patronal agraria, en cola-
boracién con la Diputacién de Sevi-
llay coincidiendo con la campana de
recoleccién, que se prolongara has-
ta junio, va a llevar a cabo acciones
de produccion de este cultivo para
difundir las cualidades saludables y
organolépticas de la patata nuevay,
sobre todo, para que la sociedad
aprenda a distinguirla de la patata
vieja.

«La confusién viene dada por que,
en la mayoria de ocasiones, las gran-
des superficies ponen a la venta la
patata vieja con la denominacion de

Las diferencias
entre los dos tipos

Las diferencias entre la
patata nuevay la vieja son
muchas, tanto a nivel nutri-
cional como organoléptico:
las patatas nuevas tienen una
piel mas fina y dorada, su
carne es mas blanca y su
composicion mas acuosa,
ademas de que tienen mas
vitamina C y no se reblande-
cen cuando se frien.

«Una de las primeras cosas
que se notan al cocinar es que
la patata vieja se queda
oscura y blanda al freirse, no
como la patata nueva, que
queda blanca y crujiente»,
explican desde Asaja Sevilla.
Y es que, al llevar tantos
meses en camaras a baja
temperatura, el almidén
natural de la patata vieja se
ha degradado en aztcares, lo
que hace que se oscurezca
con facilidad, ademas de
perder muchas de las propie-
dades saludables propias de
este tubérculo.
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“patata lavada” o “de conservacion”,
pero no es mas que un eufemismon,
insiste Serra, que explica que lavan
y cepillan la patata vieja para que ten-
ga mejor aspecto y una piel limpia y
brillante, pero que sigue siendo to-
talmente diferente a comprar una pa-
tata nueva de proximidad recién re-
colectada en la Vega del Guadalqui-
vir.

«Lo que pedimos es que no se le dé
gato por liebre al consumidor en los
supermercados, es un fraude que eti-
queten patata vieja como patata la-
vada o de conservacidn, incluso po-
niendo que su origen es espafiol, es-
tan llevando a equivoco a los
compradores», piden desde Asaja Se-
villa. Las fruterias y mercados de
abasto, en cambio, si suelen tener en-
tre sus productos patata nueva.

Alteracion del mercado

Ademds, desde la patronal agraria
destacan que esta situacion dista mu-
cho de ser sostenible con el medio
ambiente. «Qué sentido tiene que ca-
miones repletos de patata nueva via-
jen hasta Francia y vuelvan con pa-
tata vieja a Sevilla?», se plantea Se-
rra, que alerta que los bajos precios
de la patata vieja francesa alteran el
mercado nacional y hacen casi insos-
tenible el cultivo. «Si esto no encuen-
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Asaja recomienda a

optar por
nueva en vez de por
lavieja francesa

tra una pronta solucién, un cultivo
tan importante como el de la patata
nueva en Sevilla terminara por desa-
parecer», advierte.

Por todo ello, Asaja Sevilla pide a
los consumidores «que no caigan en
la trampa» y que elijan siempre pa-
tata nueva en el lineal del supermer-
cado y no la denominada patata la-
vada o de conservacion. «Los sevilla-
nos debemos concienciarnos de que
es mejor comprar productos de pro-
ximidad, entre ellos la excelente pa-
tata nueva que se cultiva en nuestros
campos y no la que viene de Francia
tras meses conservada en una cama-
ra frigorifica», pide Serra.

El precio de los
cereales se
mantiene estable

» Los expertos prevén
abundantes cosechas
de trigo, cebaday
girasol

ABC
SEVILLA

Los expertos reunidos en la X edi-
ci6én de la «Andalusian Commodity
Exchange», celebrada en el teatro Lope
de Vega (Sevilla), han estimado «abun-
dantes» cosechas de trigo, cebaday
girasol y han destacado que el precio
de los cereales se mantiene estable
por el momento.

Asi, han senalado que las lluvias
caidas en marzo y parte de abril han
reanimado el mercado cerealista na-
cional, si bien la calidad de esta co-
sechas es «aun pronto para poder
certificarlas». Ademas,

un balance sobre la situacién del tri-
goy la cebada. Sobre el mercado mun-
dial del trigo duro se ha referido Ryan
Caffrey, senior trader de CHS de
EE.UU. Por su parte, el analista se-
nior José Clavijo, de la agencia de co-
municacién Thomson Reuters, ana-
liz6 el mercado del maiz a nivel mun-
dial, mientras que el balance de las
harinas proteicas expuso Alejandro
Llorens, trader de Louis Dreyfus de
Madrid.

La situacién internacional de los
aceites vegetales corrid a cargo de
Kees Vrins, CEO de la empresa hel-
vética Allseeds. Cerro el turno de in-
tervenciones Hunter Kaestner, direc-
tor of international containers of Sto-
ne Arch (EE.UU.) quién hablé sobre
la introduccién a granos importados
en contenedores.

El mercado internacional
Entre las conclusiones

por el momento, el pre- Situacion del evento, destaca la
ciodelos cerealgs enel Las lluvias caidas referl.da al mercado
mercado se mantiene es- . del trigo duro,donde
table, con escasa especu- en las ultimas reina el optimismo,
lacién, aunque el trigo semanas han aunque el precio no
podria incluso bajar algo, animado el estd establizado e, in-
seguin lo atestiguan los mercado cluso, podria bajar. A
especialistas del sector. cerealista nivel nacional se espe-

Estas y otras variables ra que se siembre un
se debatieron en la X edi- 13% menos que en

cién de la «Andalusian Commodity
Exchange», celebrada en el teatro
Lope de Vega, en una jornada orga-
nizada un afo méas por la empresa
sevillana Northstar Brokerage.

Esta décima edicién conté con la
participacion de mas de 500 asisten-
tes en representacion de 23 paises,
tres més que en 2017, (Kazajistan,
Turquia y Rusia) cifra que viene a
consolidar este encuentro de &mbi-
to internacional.

Uno de los puntos mas destaca-
dos de este afio fue el alto nivel de las
seis ponencias expuestas, que sirvie-
ron para radiografiar el sector mun-
dial de las materias primas. En esta
ocasion participaron J.P. Everling,
CEO de Transgrain Francia, que hizo

2017, pudiéndose alcanzar las 800.000
toneladas.

Respecto al girasol, la mejora en
las cotizaciones de harinas protei-
cas, y un ligero repunte del girasol
crudo internacional, pueden mejo-
rar el esquema de precios de la semi-
1la en las préximas semanas. En cuan-
to ala cebada, hay buenas sensacio-
nesy prevision de rendimientos por
hectdrea muy positivos.

También se hablé del maiz, del que
se viene apreciando una pérdida de
rentabilidad del cultivo en los dlti-
mos afos, y del mercado internacio-
nal, en el que se prevén precios razo-
nables para los compradores de ce-
reales, una circustancia, eso si, que
depende de distintos factores.
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Mercado

Paralizacion
del mercado

= El mercado
\/ /| experimenta
/. \]nuevos descen-

{

sos de precios
en origen sin cotizacio-
nes por las escasas
operaciones realizadas.
Fuente: Oleoestepa

Baja el trigo
duro

Sin precio para el
‘ trigo blando y el
‘ duro baja a 196-
198 €/tn. El maiz
sigue a 182-182 €/tn. El
girasol normal contintia a
319€/tn.,, ya 348 €/tn., la
variedad alto oleico.
Fuente: Lonja de Sevilla

Se mantienen
los precios

Se mantienen

los precios pero
descienden las
operaciones. La

manzanillas clasificadas
a tamafio 240 cotizan
entre 1,44y 1,55 €/Kg,. El
entamado de la variedad
gordal estd cotizando
entre 0,81y 0,90 €/Kg,
dependiendo del calibre.
Fuente: Asaja.

Baja el lechon
blanco

* El lechon
ibérico sigue a
2,35 €/libra, y el

lechén puro no cotiza.
El lechén blanco baja a
59 €/unidad. El ibérico
de cebo sigue a 26,63
€/@,y el cebo campo
continta a 28,40 €/@.
Sin operaciones para la
bellota. Fuente: Ara-
porc.
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