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campana de «supervivencia)

La provincia conserva unas 10.000 hectareas dedicadas a este cultivo, tras
perder la mitad de ellas en el altimo lustro por la competencia y los precios

Isabel Campanario
SEVILLA»«Sin ser una campa-
na especialmente buena, ésta
mejora ostensiblemente las
anteriores»; ha sido una cam-
pana «para seguir vivos». Con
estas palabras resume Ma-
nuel Altava, vicepresidente
de Asaja de Sevilla, los malos
tiempos que atraviesa el me-
locoton en Sevilla, una situa-
cion que se refleja en la pérdi-
da paulatina de superficie co-
sechada ante la fuerte
competencia, los precios ba-
jos y los «elevados costes sa-
lariales» que, a su juicio, so-
porta la provincia respecto a
otras zonas competidoras
porque se trata de una fruta
que, por sus caracteristicas,
necesita un especial mimo en
su recoleccion, que tiene que
hacer a mano sin la posibili-
dad de incorporar maquinas.
«Es muy sensible y si no co-
ges la fruta hoy, se te madura
y se pierde». Poco margen,
por tanto.

De hecho, abunda, la ma-
no de obra que absorbe «en-
tre el 60 y 70 por ciento del
coste total del producto», alo
que hay que sumar el encare-
cimiento de la factura ener-
gética por los riegos, que su-
pone otro 10 por ciento y que
hace unos afos representaba
«un tres por ciento».

«En los tltimos cinco afios
se ha perdido la mitad de la
producciéon de la Vegar, lo
que se traduce en que se ha
arrancado del orden de entre
10.000 y 12.000 hectareas de
este frutal y deja un saldo ac-
tual de unas 10.000 hectareas
dedicadas a este cultivo.

Larealidad es que los agri-
cultores prefieren optar por
otras producciones porque,
segin explica Altava, Sevilla
ha perdido su ventaja com-
petitiva respecto a otras zo-
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»143 profesionales de la gastronomia japonesa participaron en el V
Concurso de Cortadores de Jamony el IX Seminario de Cortadores de
Jamon Ibérico, que se celebraron en Tokio y Osaka durante los dias
23,24 y 25 de junio. Los ganadores han sido los japoneses Kaito Ka-
kiuchi, de Ibérico-Ya Roppongi, y Yousuke Tezuka, de El Bogavan-
te 346, en las convocatorias de Tokio y Osaka respectivamente.

Un centenar de chefs japoneses
aprenden a cortar jamoén
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Recogida de melocotdén en una finca de la provincia sevillana. / Gregorio Barrera

PROLIFERAN LOS CULTIVOS
ALTERNATIVOS

Explica Manuel Altava que una parte
de los productores esta renovando
sus variedades y otra esta optando
por cambiar de cultivo. Citricos, ca-
quis, almendros, nogales y olivos se
estan convirtiendo en las alternativas
mas escogidas, resefia. «Hace 20 anos
producias 20.000 kilos por hectarea
-de primera, segunda y con defectos
de piel- y las vendias. Todo eso se ha
acabado».

nas de produccién de salir
los primeros al mercado en
una campafia que suele
arrancar entre la segunda
quincena de abril o princi-
pios de mayo y se extiende
hasta final de junio, en fun-
cién de la climatologia.

«Este afno, al menos, ha
mejorado un poco el nivel de
precios y hemos podido ven-
der, porque hay afios que no
cubrian ni los costesy. La ra-
z6on esta en que los producto-
res de Murcia, con los que los
sevillanos compiten en fe-
chas por colocar su produc-
cion, «han recolectado me-

Los galardonados como cortadores de jamén.

nos de lo previsto y ademas
han llegado un poco tarde,
por lo que nos han dejado
hueco», explica. Ademas, las
dltimas tormentas registra-
das porla zona de Lérida, que
tanto dafio han provocado a
sus producciones, también
han beneficiado al meloco-
ton local. «Ellos ademas tie-
nen los costes salariales mas
bajos y asi no somos compe-
titivos», recalca Altava. En el
caso de Extremadura se ha
repetido la casuistica: menos
produccion y mas tardia de-
bido a las condiciones clima-
tologicas.
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‘Summer Fancy Food’ consolida
a 22 firmas andaluzas en EEUU

Y este declive se ha visto
acentuado por la crisis por-
que las campanias de fruta de
hueso «siempre se han paga-
do bien», pero en la negocia-
cion de los Gltimos tres con-
venios colectivos «se han uti-
lizado para presionar con
movilizacionesy, sin tener en
cuenta que «cuando vivia-
mos en una época de auge
economico todo se vendia y
se podia hacer frente a esos
costesy, realidad que no es la
de hoy.

Entre el 80 y el 85 por
ciento de la produccion de
melocotdn se destina a la ex-
portacion, pero también se
han incorporado otras zonas
productoras a esos mercados

M El sector se
quejadelos
altos costes
salarialesdela
mano de obra

exteriores, lo que tirado el
precio a la baja.

Los tltimos cinco afios
han sido «especialmente ma-
los», aunque confia en que a
partir de ahora la superficie
reservada a este frutal de
hueso se mantenga estable,
después de que la tendencia
de arrancar arboles para
plantar otras frutas se haya
frenado en el dltimo afo.
Aun asi, no se atreve a vatici-
nar qué ocurrira en un perio-
do de 15 o0 20 afios. «Puede
pasarle lo mismo que al espa-
rrago en la provincia, que de-
sapareci6 en un plazo de 25
anos».

El futuro pasa asi por la
biisqueda de nuevas varieda-
des y la apuesta por parame-
tros de calidad frente a la
«precocidad» que se perse-
guia antes. «Eso ya no es tan
interesante, la gente compra
el calibre A (la de mayor ta-
mafo), por el color (que no
tenga defectos en la piel) y
por el sabory, aclara. Y curio-
samente, por ese orden de
prioridad. A los agricultores
no les queda otra que tratar
de conseguir «un mayor ren-
dimiento por hectarea», o lo
que es lo mismo, obtener la
méxima produccién a un me-
nor coste. m

»22 empresas andaluzas del sector agroalimentario participan en la
Summer Fancy Food 2015 de NuevaYork, para dar a conocer su ofer-
ta e incrementar el liderazgo que Andalucia tiene en Espafia respec-
to al mercado estadounidense en la exportacion de alimentacion y
bebidas. Mas de uno de cada tres euros que exporta Espafia proce-
den de Andalucia, que increment6 sus ventas un 45,7 por ciento.



